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Régional Bio Plat signature Produit labellisé Origine France
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition Menu tradition

Lu
nd

i

Céleri râpé  - Sauce rémoulade
Beignets de calamars à la romaine
Ratatouille
Semoule Bio 
Saint Môret Bio 
Yaourt sucré
*

Céleri râpé  - Sauce rémoulade
Beignets de calamars à la romaine
Ratatouille
Semoule Bio 
Yaourt sucré
*

M
ar

di

Velouté de potiron d'Aix-en-Pévèle (59) 
Bolognaise de lentilles Bio 
Macaronis Bio 
emmental Bio râpé 
Tomme noire IGP
Compote pomme Bio 
*

Velouté de potiron d'Aix-en-Pévèle (59) 
Bolognaise de lentilles Bio 
Macaronis Bio 
emmental Bio râpé 
Compote pomme Bio 
*

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i

Potage façon cultivateur 
Sauté de porc  - Sauce paprika
/Fricassée de poisson MSC  - Sauce paprika
Purée de pommes de terre et chou-fleur frais 
Carré Ligueil
Mousse au chocolat au lait
*

Potage façon cultivateur 
Sauté de porc  - Sauce paprika
/Fricassée de poisson MSC  - Sauce paprika
Purée de pommes de terre et chou-fleur frais 
Mousse au chocolat au lait
*

Ve
nd

re
di

Flamiche aux poireaux locaux (Farine bio) 
Saucisse de poulet 
/Nuggets végétarien de blé
Compote de pommes 
Pommes de terre BIO vapeur  
Saint Paulin
Banane Bio 
*

Flamiche aux poireaux locaux (Farine bio) 
Saucisse de poulet 
/Nuggets végétarien de blé
Compote de pommes 
Pommes de terre BIO vapeur  
Banane Bio 
*


